
M E N Ú
F I N D E A Ñ O

PARA COMPARTIR

PRECIO POR PERSONA: 160€
IVA INCLUIDO

Jamón Ibérico con pan con tomate
Blinis con salmón ahumado y perlas de trucha

Croquetas cremosas de marisco
Langostinos crujientes con mayonesa de soja
Bocados de foie mi-cuit sobre pan crujiente

Rape al horno con crema de cigalas y yuca crocante

PRIMER PLATO

POSTRES

Sorbete de lima y hierbabuena con cava
Selección de turrones y neulas

BODEGA
Vino blanco De Muller D.O. Tarragona
Vino tinto De Muller D.O. Tarragona
Cava Brut Anna de Codorniu
Aguas minerales
Cafés e infusiones

BIENVENIDA

Chips vegetales con toque de miel y cítricos
Copa de cava

SEGUNDO PLATO

Solomillo de ternera con foie gras y chips de boniato glaseados con reducción de oporto

M E N Ú
I N D E A Ñ O

BIENVENIDA

s vegetales con toque de miel y cítricos

J
Blinis c

F

Chips

PRECIO POR PERSONA: 16
IVA INCLUIDO
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